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Menuekarte
Partyservice Tobias Böttcher

– Italienischer Nudelsalat
– Waldorfsalat 
– �Mexikosalat (Reis, Möhren, Silberzwiebeln, Mais, 

Kidneybohnen) 
– Teufelssalat (Rindfleisch, Paprika, Gurken, Zwiebeln) 
– Tortellinisalat 
– Reissalat 

Salate mit Fleisch
– Nudelsalat 
– Gefügelsalat 
– Thunfischsalat 
– �Paradiessalat (Kasseler, Sellerie, Ananas,  

Mandarinen, Weintrauben)

GUTES AUS DER SUPPENKÜCHE

Suppen mit Fleisch
– Rindfleischsuppe mit Einlage
– Käsesuppe
– Chilli con Carne Suppe
– Gulaschsuppe
– Mitternachtssuppe
– Reitersuppe
– Mexikosuppe
– Gyrossuppe
– Pizzasuppe

vegetarische Suppen
– Tomatensuppe
– Pastinakencremesuppe
– Kürbiscremesuppe
– Gemüsecremesuppe
– Champignonrahmsuppe
– Spargelcremesuppe

KALTE KÖSTLICHKEITEN

Fleischgerichte
– Schnitzelchen 
– Hackbällchen 
– Schinkenröllchen 
– Rucola-Schinken-Röllchen
– Medaillons mit Fruchtgarnitur 
– Blätterteigstangen mit Schinken umwickelt 
– Backpflaumen im Speckmantel 
– Melonenschiffchen mit Schinken 
– Gemischte Bratenplatte 

Geflügel
– Hähnchenröllchen mit Spinatfüllung 
– Hähnchencrossis mit Dipps 
– Kleine Hähnchenkeulen 
– Miniwraps im Gläschen
– Hähnchenspieße

Fisch
– Räucherfischplatte 
– Pumpernickeltaler mit Thunfischcreme
– Lachsröllchen im Crepeteig

Gemischtes
– Antipasti 
– Tomate-Mozarella-Sticks
– Mozarellasticks
– Bunte Käse-Fruchtspieße
– Käseplatte
– Pumpernickeltaler mit Käsecreme 
– Chilipoppers
– Käseplatte

FEINE DESSERTS

Lust auf Frucht
– Rote Grütze mit Vanillesauce 
– Rote Grütze mit Mascapone 
– Erdbeer-Joghurtcreme 
– Pfirsich-Buttermilchcreme
– Himbeercreme
– Apfel-Zimtcreme
– Apfel-Zitronen-Mousse
– Zitronencreme
– Orangencreme 
– Obstsalat

Mit Sahne oder Schokolade
– Pana Cotta mit Fruchttopping
– Bayerisch Creme 
– Bauernschmand
– Cappuccinocreme
– Stracciatellacreme
– Haselnusscreme
– Vanille-Quark Mousse
– Mousse au Chocolat
– Schokoladencreme mit 
– Mandarinen und Sahne
 

Alkoholische Nachspeisen
– Herrencreme
– Tiramisucreme
– Amarettocreme
– Rotweincreme
– Weißweincreme



KÖSTLICHES VOM SCHWEIN

Schweinerückensteak
– in grüner Pfeffersauce 
– mit Champignons u. Hollandaise
– in Paprikarahmsauce 
– auf geschmortem Gemüse 

Medaillons 
– mit einer Senfkruste
– in Champignonrahmsauce 
– Cafe de Paris 
– mit Tomatensugo
– Romano

Geschnetzeltes 
– in Champignonrahmsauce 
– feurig 
– Gyrosgeschnetzeltes 

Schnitzel
– mit Champignonrahmsauce
– mit Zigeunersauce
– Delfter Rahmschnitzel
– Sahneschnitzel
– Schnitzeltaschen mit Pesto gefüllt

Schweinebraten 
– normal
– in einer Dunkelbiersauce
– Provencial
– Delfter Rahmbraten 
– Gewürzkrustenbraten 
– Spießbraten individuell gefüllt
– Backschinken 

Schweinerouladen würzig gefüllt 

SPEZIALITÄTEN VOM RIND

Rinderbraten
– Schmorbraten 
– Rinderbraten mit Johanniszwiebeln 
– Zwiebelrostbraten
– Barolojus (mit Rotwein)

Rindfleischstreifen Stroganow

Paprikagulasch 

Geschnetzeltes
– Rotweingeschnetzeltes
– Geschnetzeltes mit Paprika, Zucchini und Zwiebeln

Rinderrouladen mit diversen Füllungen
 

GEFLÜGELSPEZIALITÄTEN

Hähnchenbrust
– mit Ananas und Käse überbacken 
– mit Schinken und Käse 
– überbacken mit Tomaten und Mozarella 
– �überbacken mit Bresso, Champingnons und Zwiebeln 

überbacken 
– Cafe de Paris 
– in einer Curry-Bananensauce 
– mit rotem Pesto überbacken
– mit Erdnusssauce 
– Mediterran auf butem Gemüse

Geschnetzeltes
– Putengeschnetzeltes mit Obst oder Pfirsichen 
– Hähnchenbrustgeschnetzeltes Süss-Sauer 
– Pikata Milanese

Maispoulardenbrust
– mit Tomatensugo 
– Coc au vin (Rotweinhähnchen mit Champignons)

Verschiedenes
– Putenragout
– Putenröllchen mit Zucchini und Möhren gefüllt
– Miniwraps im Gläschen
– Hähnchenspieße asiatisch

LECKEREIEN AUS FLUSS UND MEER

Warme Fischgerichte
– Zanderfilet mit Zwiebel-Schinken-Topping
– Kabeljaufilet auf gebratenem Gemüse
– Seeteufelmedaillons im Schinkenmantel
– Welsfilet in einer Asiabeize
– pochierter Lachs in Weißweinsoße
– Lachs mit Tomaten-Mango-Soße
– Sardische Fischfilets

Kalte Platten
– Räucherfischplatte 
– Lachsröllchen im Crepeteig

GEMÜSEAUSWAHL
– �Gemüseauswahl der Saison (Brokkoli, Blumen-

kohl, Erbsen, Möhren, Champignons, Spargel, 
Bohnen)

– Gemüsegratin
– Ratatouille
– Champignons
– Schmorgemüse
– Mediterranes Gemüse
– Kaisergemüse 

BEILAGEN

Reis
– Paprikareis 
– Gemüsereis 
– Risotto

Kartoffeln
– Salzkartoffeln 
– Pariser Kartoffeln 
– Rosmarinkartoffeln 
– Röstkartoffeln 
– Kartoffelecken 
– Bratkartoffeln 
– Schmorkartoffeln
– Kartoffelgratin 
– Kartoffel-Lauchgratin 

Nudeln
– Farfallenudeln 
– Grüne Bandnudeln 
– Nudelgratin 
– Spätzle 
– gebratene Asianudeln 

VON DER SALATBAR

vegetarische Salate
– Große Rohkostplatte mit 
– diversen Dressing
– Bauernsalat
– hausgemachter Krautsalat
– Kartoffelsalat
– Porreesalat
– Tomate-Mozzarella Salat
– asiatischer Minudelsalat


